Langos

Hozzavalok:

-2 dl viz (nem meleg!)

-1,5 dkg élesztd

-20 dkg Mester kenyér Mix

-1 mokkaskanal cukor

-1 evOkanal olaj(vagy didonyi margarin)

Elkészitése:

Mindent beledobunk a talba és a robotgép habverd részével olyan szép tésztat készitiink, mint
egy krém! Olajos kézzel olajos lapra kigombocozzuk, fél orat kelesztjiik. Két tenyeriink
kozott langos formara lapogatjuk, és bd, forr6 olajban mindkét oldalat kisiitjiik.

Jo étvagyat!




